FRUITS FRAIS A BOIRE
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PLUS QUUN JUS,
UN STYLE DE VIE



KOOKABARRA

Une innovation majeure:
la technologie haute pression (HPP)
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Une fois pressés puis embouteilés, nos
jus sont plongés dans une ogive remplie ‘7
deau entre O°C et 4°C.

Nos jus sont soumis & une pression de
6000 bars pendont 1 & 6 minutes, 2
conrespondant & une apnée de 60km

(60 000m 1) sous le niveau de la mer.

Ce procédé deétruit ainsi toutes les bactéries I{ l c 'J
A

3 et agents pathogénes susceptibles d'altérer

nos jus. Il maintient la fraicheur naturelle du PRESSURE
produit et ses qualités organoleptiques. PROCESSING
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